® N

11.

50.

A1,

52.

Speisekarte

Suppen und Salate

Tomatenralﬁmsuppe mit Sahnehaube 7,20
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kase tiberbacken 7,20
Fischterrine mit Garnelen und Kréuterbaguette 11,40
Krabbensuppe 8,00
Cremige Blumenkolﬁlsuppe mit Croutons und Rostzwiebeln 750
Knackig frischer Salat mit Hausclressing 7,00

Griiner Salat mit gebratenen Lammlac]ﬁsen, Baked Beans,

Bacon und Kréuterbaguette 23,50
GroBRer gemischter Salatteller mit frischen Salaten der Saison und
warmer Hélﬁnchenbrus’c, Kise und Mais

Kréuterbaguette 20,50
GroBRer gemischter Salatteller mit frischen Salaten der Saison und

gebratenem Lachs und Champignons,

Kréuterbaguette 25,00
"Sommernachtstraum®

griine Salate, frische F‘rUchte, Hélﬁnclﬁenbrustﬁlet, Teté du Mont,

und Kréuterbaguette 21,50

Preise in Euro/ Zusatzstoffe und A”ergene auf Nach]crage
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F2.

3.

5.
F6.

21.

22.

25.

24.

26.

27.

Ein bisschen Sommerfrische...

Krauter-Penne mit Knoblauch) gebratenen Garnelen und

Lachs 27,50
Gebratene Maishshnchenbrust mit O]Cenkartogel, Sour Creme

und Salat 25,20
Lammbraten 48/70* mit KloRen oder wahlweise Kréuterstampﬂ
Speckbolﬁnen 25,50
1 Rinderroulade mit Salzkartoffeln und Rotkohl 21,00
Lammlachse (ca. 250 Gramm) mit W'Llrzigem Linsen~5pitz‘<ohlsalat,

Sour Creme und Kréuterbaguette 28,00

* 48 Stunden bei 70 Grad gegart

chctarischc Gerichte

Gemise Bratkartogelp{:anne y,Dauernart”

mit Sauce Hollandaise 17,40
SaFtiges KohlrabFCorclon—Bleu, geﬁ}”t mit /lj\/ar, Kriutern und
wiirzigem Bergkése, Backkartoffel mit Sour Creme,

frischer Salat 21,00
Omelett mit gebratenen Champignons in der Pfanne serviert, dazu
griner Salat und Kréuterbaguette 16,20
Champignomblétterteig Pastete,

Blétterteig geﬁ]”t mit Champignons und Frischkise,

fein abgeschmeckt mit frischen Krautern 19,70
Spaghet‘ci mit GrUnkembolognese) kleiner salat 16,80
2 vegane Schnitzel mit Pilzrahm) Serviettenknodel und

einem griinen Salat 22,50
"Puszta Pfanne"

Reis mit Gri”gemﬂse und einem kleinen Salat 17,40

Preise in Euro/ Zusatzstoffe und A”ergene auf Nach]crage



Hausgcmachtc Spezialititen

Die frischen Matjcs sind da!ll

4.
2.

MI.

M2.

M>.

M.

4.

44
45,

Frische Ma‘cjes nach ,Hausfrauenart® mit Bratkartoffeln 19,20
Holsteiner Mages mit griinen Bolmen, Speckstippe) Bratkartoffeln
und Remouladensobe 19,80

Schwedische Magesréﬁ“chen
frische Ma’cjes mit Preiselbeeren gemc’u”t) Sahnemeerrettich
und Bratkartoffeln 19,80
Matjes SCHCmmerPlat‘te
fur Ma‘cjeslieblﬁaber - lassen Sie sich tiberraschen
fiir 1 Person 21,50
fiir 2 Personen 41,00

Matjes Salat

mit gekoclﬁtem By, Zwiebeln) Paprika und SenfsoRe,

dazu reichen wir eine Ofenkartoffel 19,80
Frische Ma‘cjes mit Rithrei und Bratkartoffeln 20,00

Sauerfleisch mit Bratkartoffeln

und Remouladensobe 19,20
Roastbeef rosa mit Bratkartoffeln und Remoulade 25,80
,Farmer Omelett® mit Bratkartoffeln, Schinkenwiirfel,

GewUrzgurke 17,40

Freitagsangebot AUSSCHLIEBLICH AUF VORBESTELLUNG:
FOR 4 PERSONEN
Frischer gcﬂammtcr Lachs tiber heiger Flamme und lcréf-tigcm Buchenrauch

gegart! Dazu reichen wir frisches Holzofenbrot, DiPs, Gurkensalat und

Kartogclstampc. Tagcsprcis !

Preise in Euro/ Zusatzstoffe und A”ergene auf Nach)crage
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55.

56.

63.

79

Das Beste vom Gcmqi]gcl und Schweine

Kleines Hahnchenbrustfilet mit Z_wiebeln) Champignons, Pommes

und einem kleinen salat 19,20
Kleines Hahnchen Cordon Bleu mit Gemiise, Sauce Hollandaise,
Kroketten 21,00

Schnitzel yJager Art“ natur gebraten mit frischen Champignons,
Zwiebeln, Pommes und einem kleinen salat 22.80

Schnitzel ,,Mexiko“ natur gebraten mit {:ruchtig~w0rziger Paprikasoﬁe)

FPommes 21,00
Schnitzel Wiener Art mit Pommes und kleinem Salat 22,20
Schnitzel ,Bauern Art® Paniert, mit Buttergemiise, Bratkartoffeln

und Spiegelei 25 40
Cordon Bleu vom SChwein) Sauce Ho”anclaise, Gemuse,

Kroketten 24 60
Schweinemedaillons mit gebratenen Champignons)

SoBe Ho”andaise, Kroketten und Salat 24,00
Schweinemedaillons mit P{:egerralﬁmsoﬁe, Bratkartoffeln,

Gemlse 24,00
Zarte Hahnchenbrust natur gebra’cem Buttergemﬂse,

Bratkartoffeln 22,20

Medaillon Auflauf
sa{:tige Schweinemedaillons mit Clﬁampignonsoﬁe und Kise tiberbacken,
Baguette und gemisclﬁter Salat 23,60

Alle Schnitzel-Gerichte sind wahlweise
auch mit einem Panicrten, veganen Schnitzel erhaltlich!

Preise in Euro/ Zusatzstoffe und A”ergene auf Nach]crage



Farmer Steaks

70. Rumpsteak ,2Zum Farmer® 200 Gramm 51,80
280 Gramm 36,80

71. Cowbog Steak (200 Gramm) mit
ChamPignon~Zwiebe|~GemUSC 54,20
2. Pfeffersteak (200 Gramm) Rumps’ceak mit PfeffersoBe %%,00

Alle steaks servieren wir mit kleinem salat, l(nusprigcm Baguette,
Krauterbutter und wahlweise Pommes oder einer gcbaclccncn Kartoffel mit

Sour Creme

78. Farmer SteakPFanne
Rindersteak, Schweinefilet und Hahnchenbrustfilet mit Champignons

und Zwiebeln, Gemiise mit Sauce Hollandaise und
Bratkartoffeln 30,00

Preise in Euro/Zusatzstoffe und A”crgene auf Nac}ncrage



90.

92.

9.

94

96.

97

98.
99.

Frisches aus dem Wasser

Schollenfilet in Eihiille gebraten, Mandelbléttclﬁen, Salzkartoffeln,

Remoulade und ein kleiner Salat

Scholle Finkenwerder Art mit Speckstippe) Bratkartoffeln
und kleinem salat

Gebratenes Lachsfilet mit SPinat und Sauce Hollandaise,
mit Kase iiberbacken dazu salzkartoffeln

Zanderfilet knuspriggebraten) Buttergemiise,
Bratkartoffeln

Gediinstetes Dorschfilet mit SenfsoBe, Salzkartoffeln

und grinem Salat

Seelachsfilet mit gebratenen Clﬁampignons, Sauce Hollandaise,
Bratkartoffeln und einem kleinen salat

Backfisch mit Remoulade, Pommes und Salat

Forelle "Miillerin® oder "blau" mit salzkartoffeln, Meerretticlﬁ)

zerlassener Butter und gr'L‘mem Salat

Preise in Euro/Zusatzstoffe und Allergene auf NachFrage.

2% 40

30,00

30,00

27,60

25,80

26,90
22,20

27,60
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K>

K4

Ké

K7

Spcisclcartc fiir unsere kleinen Gaste

,Stibe Sachen wie Beda Andersson sie mag’

b Reibekuchen oder 1 Pfannekuchen mit Apmcelmus

» Fischstabchen nach Pettersson Art®

b Iﬁausgemaclﬁte Fischstabchen mit Fommes, Ketchup und Mago
,,Elsas Panier’cer Schweineschinken®

Schnitzel Paniert, Gemiise, Kroketten, Sauce Hollandaise
” Prillans Geschenk®

1 SPiegelei mit Bratkartoffeln und frischen Gurken
,,Schmausen wie Gustavsson®

b Iﬁausgemaclﬁte Héhnchennuggets mit Pommes,

Ketchup und Mayo

Nudeln mit der

,,a”erbes‘cen SoBe wie Findus sie mag' (Tomatensofe)

5,40

6,60

7,80

6,00

7,20

6,00

Fiir die Namen der Gerichte haben wir uns von den wunderbaren Geschichten von Sven Nordquist inspirieren assen! Copyrig}‘st - Figuren

und Namen stammen aus den Pettersson und Findus Biichern

.Preise in Euro/ Zusatzstoffe und A”ergene auf Nachmcrage



Dessert

1 Kugel Eis 2,00
I Portion Sahne 0,70
b Kugeln Vanilleeis mit heiRen Kirschen 8,50
2 Kugeln vanilleeis, frische Erdbeeren, Sahne 8,50

(walﬁlweise mit Heidelbeersope)

1 Crépe mit 2 Kugeln Vanilleeis, heiRen Kirschen, Sahne 8,50
2 Blaubeerpxcannkuclﬁen mit VanillesoBe 8,50
Warmes Schokotortchen mit HUssigem Kern und Vanilleeis 8,50
Creme Brileé mit heiBen PHaumen 8,50
HeiB und Kalt
Pott Kaffee 5,50
Tasse Kaffee 2,50
Cappuccino 3,50
Espresso 5,00
Milchkaffee 3,50
|_atte Macchiato 3,50
HeiBe Schokolade mit Sahne 3,50
Glas Tee 3,00
Eiskaffee, Eisschokolade 5,00

Fiir Hafermilch berechnen wir einen AqucHag von 0,50 Cent pro Getrank.
Auf Wunsch bereiten wir thre Kaﬁccespezialit‘a't mit lactosefreier Milch zu.

Far l“_'ragen zu A”ergenen UI’]CI !nha]tstoﬁccn SPI‘CCI’]CI’] Sie uns gerne an.



Gctrénkc

Alkoholfreie Getranke:

Cola, Fanta, Sprite, Spezi 0% %40 05 5,60
St. Michaelis Wasser 0,25 2,80 0,75 7,10
Tonic, Ginger Ale, Bitter Lemon 0,2 3,40

Safte und Schorlen 0,2 3,20 0,4 5,10
(Orange) Apxcel) Maracuja) Kirsch, Banane)

Landlustschorle 0,55 3,50
(Holunder, Rhabarber, Rote FrUclﬁte) Johannisbeere
Herkulaner Traubensaft rot und wei 0,2 3,20

(Traubensamct vom Weingut Schmitt in Guntersblum)

Biere vom Fass:

Herforder Premium Pils 0% 340 0,5 550
Warsteiner Brewers Gold 0% 350 05 5,60
Konig Luclwig dunkel 0% %50 0,5 5,60

Flaschenbiere:

Konig LuclwigWeizen 0,5 5,60
(hell, dunkel, alkoholfre

Warsteiner alkoholfrei 0,%% 3,60
Malzbier 0,%% 3,60

SPiri’cuosen und Brande:

Sclﬁnépse 2l 2,50
Whiskeg 2 2,90
Prinz Obstbrande 2l 5,50
(Marille, Birne, Haselnuss, Himbeerq Kirsche)
Grappa 2l 5,20
Slﬁerrg, Martini 5c 320

Ramazotti Rosato mit Tonic, APerol SPritz, Lillet wild Berry 7,00



Liebe Gaste und Farmer-Freunde!

Herzlich willkommen im Farmer - schon, dass Sie da sind!
Bei uns wird immer frisch gckocht!
Essen, was gesund und lecker ist, rcgional, saisonal,
mit Leidenschaft zubereitet, natiirlich und ohne viel Gedons!

Feiern? Kein Problem! Ob klein oder grob feiern, ganz individuell
stellen wir fiir Sie in einem entspannten, Pcrsénlichcn Gcspréch
das Passcnde fur thr unvcrgesslichcs Fest zusammen.

Fiir Familienfeiern backen wir auf Wunsch Kuchen und Torten

nach hauscigencn Rczeptcn.
Sie planen ein Fest daheim? Gern tibernehmen wir das Catering!
P j4

...und wenn es die Zeit erlaubt, feuern wir samstags in der Frith
unseren Lehmbackofen an und backen Holzofenbrote und
Kuchen neben dem offenen Feuer!

Die Termine gebcn wir immer rechtzeitig auf Facebook bekannt.

Fiir alle tagesaktuc”cn Neuigkeitcn Folgcn Sie uns gern auf
Facebook oder lnstagram.

Wir Stockls und unser Team wiinschen thnen einen cntspannten
Aufenthalt und hoffen, dass Sie sich bei uns wohl fiihlen.



